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今月は参加者全員関東圏からのご参加でした！やっぱりうどんの出汁は色が濃くなきゃ！

今月も皆様お疲れ様でした！分からない事があったらまたご連絡くださいね！

と言うことで、色の黒いうどんを作ってみ
ましたよ。写真は熟成中のうどん生地。分
かりますか？お味は・・・色々なご意見が
飛び交っていました。

白いだけが
　うどんじゃない！

2009 年もなんだかんだ色々ありましたが、
あっという間に過ぎていきましたね！今年
もたくさんの生徒さんが関東営業所で行な
われている讃岐うどん学校にご参加いただ
けました。今年最後のうどん学校の様子を
少しだけお届けします！！

　だしは無限の可能性がある！

出汁を組み合わせて味の相乗効果を学びま
した。写真は色々な「白だし」です。

最終日はみんなで一人ひとつ作品を作りました。
個性豊かな作品の数々でしたが一部ご紹介です。

昆布と鰹節の出汁をあわ
せるとどんな味かな・・・。

今月は 12月 24 日までの
授業でしたので、なんと
生徒さんからクリスマス
プレゼントを頂きました。
チュッパチャップス
１２０本です！
ありがとうございました！

学んだことはしっかり書き留めました。

　作品完成！

　彩り野菜
バンバンジー
　　うどん

今月も楽しい授業が出来ました！

　月あがり
　鴨ねぎが
　やってきた

5日間関東うどん学校　　開催レポート


